Protokot

z obrad komisji oceniajgcej uczestnikéw konkursu kulinarnego ,,Kresowe jadto” pod nazwg
Kuchnia kresowa, kuchnia historyczna dla szkét gastronomicznych
w dniu 24 listopada 2022 roku w Baszni Dolne;j.

Komisja w sktadzie:

- Maciej Nowicki — szef kuchni, edukator kulinarny z Muzeum Patacu Kréla Jana Il w Wilanowie,
- Marcin Purgacz — kucharz, dyrektor ZSG w Rzeszowie, ambasador marki Podkarpackie Smaki,
cztonek Stowarzyszenia Kucharzy Polskich,

po obejrzeniu i degustacji potraw konkursowych — perliczek spalonych na ggszczu z bani,
wykonanych przez 3-osobowe reprezentacje ucznidw z 6 zgtoszonych do konkursu szkét
gastronomicznych z wojewddztwa podkarpackiego, biorgc pod uwage wytyczne zamieszczone
w regulaminie konkursu, postanowita przyznac:

Il miejsce dla Zespotu Szkét nr 3 im. Tadeusza Rylskiego w Rzeszowie wraz z nagroda rzeczowa
dla szkoty — blenderem kuchennym, ufundowanym przez Centrum Kulturalne w Przemyslu, oraz
nagrodami rzeczowymi w postaci patelni, ufundowanymi przez Gmine Lubaczéw dla ucznidw:
Oliwii Halat, Karoliny Cholewy i Anny Karnas;

Il miejsce dla Zespotu Szkot Gastronomiczno-Hotelarskich w Iwoniczu-Zdroju wraz z nagroda
rzeczowg dla szkoty— robotem kuchennym, ufundowang przez Gmine Lubaczéw oraz nagrodami
rzeczowymi w postaci zestawu sztuécow, ufundowanymi przez Gmine Lubaczéw dla ucznidw:
Michata Rytko, Katarzyny Oboj i Mateusza Kapicy;

| miejsce dla Zespotu Szkét Centrum Ksztatcenia Rolniczego w Oleszycach wraz z nagroda
rzeczowg dla szkoty — planetarnym robotem kuchennym, ufundowang przez Centrum Kulturalne
w Przemys$lu oraz nagrodami rzeczowymi w postaci blenderéw recznych, ufundowanych przez

Centrum Kulturalne w Przemyslu dla uczniow: Natalii Kotodziej, Klaudii Skali i Diany Skali.

Pozostali uczniowie biorgcy udziat w konkursie otrzymali butelki termiczne ufundowane przez

Gmine Lubaczéw.
Basznia Dolna, 24.11.2022 r.
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b Poeme
ol Q —C i



